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POST SCRIPTUM
Le gout
et I'érudition-
C'est Uhistoire d’'un peuple mi-
grant, dispersé depuis plus de
deux mille ans, qui est racontée
ici  travers sa cuisine, qu’elle
soit ashkénaze, sépharade ou
orientale. Son auteur, Claudia
Roden, née au Caire, a rassem-
blé 800 recettes au cours de
quinze ans de recherches, des
recettes qu’elle truffe d"histoire,
de plaisanteries et de légendes.
Le Livre de la Cuisine juive [Ed.
Flammarion/Métropolis) est un
hymne aux racines
juives, aux géné-
rations passées,
FITUTAR | aux mondes dis-
NSV ¢ | parus et aliden-
| tité. Ilaborde
aussi bien les lois
diététiques de la
Kashrut que la
nourriture des anciens Hébreux
3 travers la Bible et le Talmud, le
shabbat et les fétes, le calen-
drier juif... Traduit de Uanglais,
cet ouvrage grand format de 576
pages propose un exceptionnel
voyage a travers le monde et
une myriade de plats. M.B.




