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« Le Livre
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m Enfin traduit en frangais, voici le
Livre : compilation deg ingrédients
de la culture alimentaire juive, il ras-
semble un peuple dispersé. Ses
membres ont su adopter la nourri-
ture des pays d’accueil tout en [uj
procurant une saveur originale. Dy
pain des anciens Hébreux au bagel
devenu pain national aux Etats-Unis,
Ce voyage spatio-temporel renoue
avec la tradition encyclopédiste.
Somme de quinze ans de voyages
durant lesquels auteur a glané plus
de 800 recettes au gré de ses ren-
contres, 'ouvrage se situe 4 la croisée
des cultures séfarade et ashkénaze,
allant du gefilte fisch au couscous-
poisson. g L M.
Flammarion-Mérropolis, traduit de

Panglais par Cécile Nelson, 602 D,

5 euros. -
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